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P roduc to s  Ar t e sana l e s  

¡Pequeños Detalles! 
Recetario, Ideario 

Te acercamos los productos que se utilizan en las mejores coci-
nas del mundo. 

Les proponemos algunas sugerencias con nuestras mermeladas, 
desde los sabores más tradicionales como higo, naranja, fram-
buesa y mora. Hasta nuestros productos más innovadores, pi-
mientos confitados, cebolla caramelizada, manzana carame-
lizada, higos enteros caramelizados, mermelada de tomate y 
cebolla. 

Aquí les presentamos un pequeño recetario que preferimos de-
nominar  Ideario  ya que únicamente aportamos una serie 
de ideas sobre nuestros productos. 



 

ENTRANTES Y APERITIVOS 
BOCADITOS DE QUESO DE CABRA CON CEBOLLA  

CARAMELIZADA 

Ingredientes:  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SALMÓN CON MERMELADA DE TOMATE 

Ingredientes (4 personas):

Como se elabora:



 

 

RECETA DE TOSTA DE ROQUEFORT Y 
SALMÓN CON MERMELADA DE TOMATE 

o MERMELADA DE PIMIENTO 
 

Ingredientes (4 personas): 

 

 

 

 

 

 

Como se elabora: 



 
REVUELTO DE MORCILLA CON  

PIMIENTOS CONFITADOS 
 

Ingredientes (4 personas aprox): 

 

 

 

Procedimiento: 



PLATOS FUERTES 
TERRINA DE FOIE, FAISÁN Y MANZANA CARAMELIZADA

Ingredientes 

 
 

 

Elaboración:



 

RECETA DE PIZZA CON QUESO DE CABRA 
Y PIMIENTOS CONFITADOS 

 

Ingredientes: 

Elaboración: 



LUBINA CON VERDURAS Y MERMELADA 
DE ACEITE 

Ingredientes: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Modo de preparación:



 

LOMO DE VENADO ASADO, 
CON FRITADA CARAMELIZADA 

 
Ingredientes: 
 
 
 
 
 
 
 

Modo de preparación:

Presentación: 



 
POSTRES 

ARROZ CON LECHE Y 
MERMELADA DE HIGOS 

Ingredientes (4 personas): 

 

 

 

 

 

 

Preparación: 



 

 
TARTA DE QUESO 

CON MERMELADA DE TOMATE. 
 

Ingredientes: 
 

 

 

 

 

 

Modo de preparación: 





Ideario  


